
Ñúäúðæàíèå
çàõàð, ìëå÷íè êîìïîíåíòè (ñóðîâàòêà íà ïðàõ, ëàêòîçà, ìëå÷åí ïðîòåèí), íèñêîìàñëåíî êàêàî íà ïðàõ- 12.5%, 
õèäðîãåíèðàíà ðàñòèòåëíà ìàçíèíà, ãëþêîçåí ñèðîï, àíòèñëåïâàù àãåíò, ñîë, ñòàáèëèçàòîð, åñåíöèÿ, îöâåòèòåë 

Õðàíèòåëíî ñúäúðæàíèå çà 100 g: 1 íàïèòêà (21 g):
Åíåðãèÿ 1550 kJ/370 kcal 326 kJ/77.7 kcal
Ïðîòåèí 8 g 1.68 g
Âúãëåõèäðàòè 72 g 15.1 g
Ìàçíèíè 6 g 1.26 g

Îáåìíà ïëúòíîñò
Îêîëî 0.55 ± 0.02 g/ccm

Ñêëàäèðàíå
Ñêëàäèðàé íà ïðîõëàäíî è ñóõî ìÿñòî, äàëå÷ îò âúíøíè ìèðèçìè è âëèÿíèÿ.
Òåìïåðàòóðàòà íå òðÿáâà äà íàâäèøàâà 25°C. Âëàæíîñòòà íå òðÿáâà äà íàâäèøàâà 70% RH.

Ãîäíîñò - 18 ìåñåöà îò îáîçíà÷åíàòà íà ïàêåòà äàòà íà ïðîèçâîäñòâî

Â ïàêåòè îò
1 kg/îïàêîâêà, 10 îïàêîâêè/êàøîí, 60 êàøîíà/ïàëåò

Ñåðòèôèêàòè
Le Royal Øîêî Blue ñå ïðîèçâåæäà ñúãëàñíî  ISO 9001:2000 è  BRC, âêë. HACCP

Øîêî Blue (Ñèíüî)

Le Royal Øîêî Blue å êëàñè÷åñêà êàêàîâà íàïèòêà, õàðåñâàíà â öÿëà Åâðîïà.
Îòëè÷àâà ñå ñ õàðìîíè÷íî ñú÷åòàíèå íà êàêàî è çàõàð è å ïðåäïî÷èòàíàòà íàïèòêà
îò âñè÷êè ëþáèòåëè íà øîêîëàäà.
Øîêîëàäîâàòà ñìåñ å ñïåöèàëíî ðàçðàáîòåíà çà îòëè÷íî ïðåäñòàâÿíå âúâ
âåíäèíã ìàøèíè.

Ñúäúðæàíèå
çàõàð, ìëå÷íè êîìïîíåíòè (ñóðîâàòêà íà ïðàõ, ëàêòîçà, ìëå÷åí ïðîòåèí), íèñêîìàñëåíî êàêàî íà ïðàõ- 9.5%, 
õèäðîãåíèðàíà ðàñòèòåëíà ìàçíèíà, ãëþêîçåí ñèðîï, àíòèñëåïâàù àãåíò,  ñòàáèëèçàòîð, êàëèåâ õëîðèä, åìóëãàòîð.

Õðàíèòåëíî ñúäúðæàíèå çà    100 g                    1 íàïèòêà (21 g):
Åíåðãèÿ                                  1700 kJ/410kcal             357 kJ/86.1 kcal             
Ïðîòåèí                                        4 g                                0.84 g
Âúãëåõèäðàòè                             79 g                              16.6 g
Ìàçíèíè                                        9 g                                1.89 g

Îáåìíà ïëúòíîñò
Îêîëî 0.60 ± 0.02 g/ccm

Ñêëàäèðàíå
Ñêëàäèðàé íà ïðîõëàäíî è ñóõî ìÿñòî, äàëå÷ îò âúíøíè ìèðèçìè è âëèÿíèÿ.
Òåìïåðàòóðàòà íå òðÿáâà äà íàâäèøàâà 25°C. Âëàæíîñòòà íå òðÿáâà äà íàâäèøàâà 70% RH.

Ãîäíîñò - 18 ìåñåöà îò îáîçíà÷åíàòà íà ïàêåòà äàòà íà ïðîèçâîäñòâî

Â ïàêåòè îò
1 kg/îïàêîâêà, 10 îïàêîâêè/êàøîí, 60 êàøîíà/ïàëåò

Ñåðòèôèêàòè
Le Royal Øîêî Blue ñå ïðîèçâåæäà ñúãëàñíî  ISO 9001:2000 è  BRC, âêë. HACCP

Øîêî Green (Çåëåíî)

Le Royal Øîêî Green å ëåêà è êðåìîîáðàçíà êàêàîâà íàïèòêà, îòëè÷àâàùà ñå 
ñ èçêëþ÷èòåëíî õàðìîíè÷èÿ ñè âêóñ. 

Øîêîëàäîâàòà ñìåñ å ñïåöèàëíî ðàçðàáîòåíà çà îòëè÷íî ïðåäñòàâÿíå âúâ
âåíäèíã ìàøèíè.

Ñúäúðæàíèå
çàõàð, ìëå÷íè êîìïîíåíòè (ñóðîâàòêà íà ïðàõ, ëàêòîçà, ìëå÷åí ïðîòåèí), íèñêîìàñëåíî êàêàî íà ïðàõ- 15.5%, 
õèäðîãåíèðàíà ðàñòèòåëíà ìàçíèíà, ãëþêîçåí ñèðîï, àíòèñëåïâàù àãåíò, ñîë, ñòàáèëèçàòîð, åñåíöèÿ, îöâåòèòåë, 
åìóëãàòîð.

Õðàíèòåëíî ñúäúðæàíèå çà    100 g                    1 íàïèòêà (21 g):
Åíåðãèÿ                                  1550kJ/370kcal             326 kJ/77.7kcal             
Ïðîòåèí                                        9 g                                1.89 g
Âúãëåõèäðàòè                             75 g                               15.8 g
Ìàçíèíè                                        4 g                                0.84 g

Îáåìíà ïëúòíîñò
Îêîëî 0.55 ± 0.02 g/ccm

Ñêëàäèðàíå
Ñêëàäèðàé íà ïðîõëàäíî è ñóõî ìÿñòî, äàëå÷ îò âúíøíè ìèðèçìè è âëèÿíèÿ.
Òåìïåðàòóðàòà íå òðÿáâà äà íàâäèøàâà 25°C. Âëàæíîñòòà íå òðÿáâà äà íàâäèøàâà 70% RH.

Ãîäíîñò - 18 ìåñåöà îò îáîçíà÷åíàòà íà ïàêåòà äàòà íà ïðîèçâîäñòâî
Â ïàêåòè îò
1 kg/îïàêîâêà, 10 îïàêîâêè/êàøîí, 60 êàøîíà/ïàëåò

Ñåðòèôèêàòè
Le Royal Øîêî Blue ñå ïðîèçâåæäà ñúãëàñíî  ISO 9001:2000 è  BRC, âêë. HACCP

Øîêî Red (×åðâåíî)

Le Royal Øîêî Red å äîáðå áàëàíñèðàí, ñïðåéîâî- ñóøåí øîêîëàäîâ ìèêñ
ñ áîãàò øîêîëàäîâ âêóñ. Èñòèíñêî óäîâîëñòâèå çà ëþáèòåëèòå íà øîêîëàäà.

Øîêîëàäîâàòà ñìåñ å ñïåöèàëíî ðàçðàáîòåíà çà îòëè÷íî ïðåäñòàâÿíå âúâ
âåíäèíã ìàøèíè.

6.50 ëâ. ñ ÄÄÑ

6.70 ëâ. ñ ÄÄÑ

6.99 ëâ. ñ ÄÄÑ
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